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KẾ HOẠCH

V/v đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm năm học 2025 - 2026

    Căn cứ Công văn 5029/ BGDĐT- GDTC Về việc “ Tăng cường chỉ đạo công tác bảo đảm vệ sinh, an toàn thực phẩm trong các cơ sở giáo dục”.

     Căn cứ vào kế hoạch y tế học đường  năm học 2025-2026 của Trung tâm Hỗ trợ phát triển GDHN Đà Nẵng.    

      Để đảm bảo tốt công tác vệ sinh an toàn thực phẩm (VSATTP), Trung tâm xây dựng triển khai kế hoạch VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM năm học 2025-2026 cụ thể như sau;

I. Mục đích và yêu cầu:

- Đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm trong trung tâm, không để xảy ra ngộ độc thực phẩm và các bệnh truyền qua đường thực phẩm;

- CB, GV, NV và học sinh phải thực hiện nghiêm túc các qui định về vệ sinh an toàn thực phẩm, tham gia tuyên truyền về vệ sinh an toàn thực phẩm;

- Xây dựng và thực hiện kế hoạch kiểm tra, giám sát việc thực hiện các qui định của pháp luật về vệ sinh an toàn thực phẩm trong trung tâm.

II. Nội dung:
- Tổ chức tuyên truyền, nâng cao nhận thức về công tác vệ sinh an toàn thực phẩm đến CB, GV, NV trong Trung tâm.
- Giáo dục cho học sinh có thói quen vệ sinh trong ăn uống thông qua các hoạt động giáo dục hàng ngày ở trung tâm;

- Nhân viên thường xuyên triển khai phòng, chống các dịch bệnh trong trung tâm, vệ sinh an toàn thực phẩm; kiểm tra thường ngày thực phẩm đầu vào, lưu mẫu, ghi sổ thực phẩm lưu mẫu. Thực hiện quy trình chế biến một chiều đảm bảo VSATTP.
- Đảm bảo vệ sinh môi trường, công trình vệ sinh để phòng, chống ngộ thức ăn.

 - Triển khai "Tháng hành động vì chất lượng vệ sinh an toàn thực phẩm”.

III. Kế hoạch hoạt động
1. Công tác tuyên truyền
- Lồng ghép tuyên truyền trong các tiết học chính khóa về thực hiện vệ sinh an toàn thực phẩm
- Phối hợp với nhiều hinh thức tuyên truyền qua các băng rôn, khẩu hiệu….

- Phối hợp với trung tâm y tế tuyên truyền, ngăn chặn những dịch bệnh truyền nhiễm có thể lây lan thành dịch bệnh và bùng phát dịch….

2. Xây dựng Bếp ăn An toàn
- Tham mưu cho lãnh đạo nguồn thực phẩm an toàn

- Đơn vị cung cấp thực phẩm : Trung tâm đã kí hợp đồng với công ty Đắc Vinh.
- Cấp dưỡng được tập huấn định kỳ, đảm bảo trang phục đúng quy định khi chế biến, chế biến theo quy trình 1 chiều đảm bảo VSATTP.
 - Thực phẩm đầu vào kiểm tra hàng ngày
- Sử dụng nguồn nước sạch, an toàn.

- Đảm bảo vệ sinh bếp ăn khu chế biến sạch sẽ. 
3. Kiểm tra vệ sinh môi trường, để tạo cảnh quan môi trường luôn sạch, đẹp đảm bảo vệ sinh, vệ sinh an toàn thực phẩm;

- Giáo dục cho học sinh tích cực tham gia giữ vệ sinh trước khi ăn cơm như: Rèn thói quen vệ sinh cá nhân rửa tay trước khi ăn cơm, không ồn ào khi ăn cơm..

-  Cán bộ và cấp dưỡng tham gia đầy đủ các lớp tập huấn về An toàn thực phẩm.
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